
PORTES OUVERTES 
DES GRAVES

Les 19 et 20 octobre 2024



Le Château de Cérons vient d’être récompensé d’un

Best of d’or dans la catégorie “Découverte & Innovation”

pour notre nouveau parcours oenotouristique :

Le Voyage de Cérons, son film et son parcours de

biodiversité.

Le Voyage de Cérons

A l’occasion des Portes Ouvertes, nous vous ouvrirons les portes du vieux chai pour y

découvrir l’extraordinaire film immersif : “Gabriel et la Goutte d’Eau”, réalisé par Romain

Dussaulx, et produit par Mathieu Marinach, Agence Myam.

Xavier a planté 70 arbres fruitiers de

variétés locales et 700 arbustes dans

l’ancienne carrière qui jouxte le Château de

Cérons. 

Un magnifique parcours pédagogique dans

lequel vous pourrez déambuler et

découvrir l’écosystème qui entoure la

propriété, ses ruches, son carrelet, le vieux

lavoir et l’église du XIIe siècle grâce à une

application audio-guidée.

Entreprise et biodiversité,

un duo florissant.

Gabriel et la Goutte d’Eau

Promenade pédagogique de biodiversité



Menu à 28€

Assiette de charcuterie
OU

6 huitres
-

Boeuf bordelais et légumes de saison
OU

Poisson et légumes de saison
-

Poires pochées au Cérons
OU

Gâteau au chocolat 

Visites guidées de la propriété et

dégustations de 10h à 19h

Réservation fortement conseillée! 

Vin et cafés non inclus

Les vins du Château de Cérons seront choisis par

 vos soins dans la boutique

Déjeuner dans la Rôtisserie du Château

Venez profiter de cette journée pour déjeuner au

coin du feu ou dans le parc du Château. Julien,

notre chef, saura vous régaler !

L'Art de Vivre

Programme de nos Portes Ouvertes 2024 :

+33 (0)5.56.27.01.13

contact@chateaudecerons.com

Notre boutique vous propose des offres

exclusives sur nos vins, avec un coin des bonnes

affaires spécialement créé pour l'événement.

Ne manquez pas non plus notre jeu concours

avec des cadeaux à gagner ! Venez explorer notre

palette de couleurs et repartez avec vos coups de

cœur à prix doux.

La Boutique



A l'occasion des Portes ouvertes,

participez à notre atelier "fleurs

de vignes" animé par Alix de

Roquefeuil, elle vous confiera

ses secrets pour confectionner

des bouquets de fleurs du jardin,

et d’autres accessoires pour

inspirer vos cadeaux

personnalisés.

Sans réservation, création des groupes

sur place.

Proposé par Alix de Roquefeuil :

L'Atelier Fleurs
de Vignes 

C H Â T E A U  D E  C É R O N S  –  1  L A T O U R  3 3 7 2 0  C É R O N S
T E L  :  0 5 . 5 6 . 2 7 . 0 1 . 1 3

P E R R O M A T @ C H A T E A U D E C E R O N S . C O M

mailto:perromat@chateaudecerons.com


Proposé par Mathias Gaillard  :

L'Association
OXAO 

C H Â T E A U  D E  C É R O N S  –  1  L A T O U R  3 3 7 2 0  C É R O N S
T E L  :  0 5 . 5 6 . 2 7 . 0 1 . 1 3

P E R R O M A T @ C H A T E A U D E C E R O N S . C O M

Mathias Gaillard nous a

piloté dans le programme

Entreprise et Biodiversité,

pour la re-naturation de la

carrière.

Il sera sur place pour vous

présenter ce magnifique

projet, aidé par la Région

Aquitaine dont a bénéficié le

Château de Cérons.

mailto:perromat@chateaudecerons.com


Proposé par Julien  :

 Pépiniériste
BESSET 

C H Â T E A U  D E  C É R O N S  –  1  L A T O U R  3 3 7 2 0  C É R O N S
T E L  :  0 5 . 5 6 . 2 7 . 0 1 . 1 3

P E R R O M A T @ C H A T E A U D E C E R O N S . C O M

Les Pépinières Besset vous

proposeront une large

gamme d’arbres fruitiers

locaux en ouvrant une

pépinière éphémère dans le

parc du Château. 

C’est le moment de

planter !

mailto:perromat@chateaudecerons.com


Proposé par Xavier de Villeneuve  :

 L'élevage des
abeilles

 

C H Â T E A U  D E  C É R O N S  –  1  L A T O U R  3 3 7 2 0  C É R O N S
T E L  :  0 5 . 5 6 . 2 7 . 0 1 . 1 3

P E R R O M A T @ C H A T E A U D E C E R O N S . C O M

Venez découvrir la passion
de Xavier, élever et
sélectionner des Reines! 
D'une patience d'ange, il
vous fera découvrir combien
les abeilles sont importantes
dans notre écosystème. 
Ses pots de miels, provenant
des ruches du Château de
Cérons seront en vente! 

mailto:perromat@chateaudecerons.com


Nous vous attendons nombreux pour
ce rendez-vous incontournable
d’automne durant lequel toute

l’équipe du Château de Cérons sera
heureuse de vous retrouver,

Xavier et Caroline

PS : Vous pouvez suivre nos actualités sur les réseaux sociaux
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